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CAVE DU BOUCHER

BAR TAPAS & RESTAURANT

LUNDI 19 JANVIER / MONDAY, JANUARY 19
ENTRECOTE PARISIENNE 200GR GRILLEE (sawuce au marciand de vin, polenta crémeuse)

GRILLED PARISIAN RIB-EYE STEAK 200g (red wine sauce, creamy polenta)

MARDI 20 JANVIER / TUESDAY, JANUARY 20
BAVETTE GRILLEE (sauce au roque/ore & frites)

GRILLED FLANK STEAK (with roquefort sauce & French frics)

MERCREDI 21 JANVIER / WEDNESDAY, JANUARY 21

FILET DE POULET GRILLE (sauce texane, pommes grenailles roties a la fTeur de sel)

GRILLED CHICKEN FILLET (texan style sauce & roasted baby potatoes with fleur de scl)

JEUDI 22 JANVIER / THURSDAY, JANUARY 22
BURGER DE PORC EFFILOCHE (cieddar (egérement pimenté, Jrites)

\ PULLED PORK BURGER (mildly spicy cheddar, french frics)

VENDREDI 23 JANVIER / FRIDAY, JANUARY 23

PAVE DE SAUMON GRILLE (sauce vierge, purée de clioux romasnesco)

GRILLED SALMON FILLET (with virgin sauce, romanesco cauliflower purée)

SALADE MELEE / PLAT
MIXED SALAD / MAIN

SALADE MELEE / PLAT / DESSERT

MIXED SALAD / MAIN / DESSERT

Nous avons a coeur de vous proposer des viandes, poissons et volailles issus de sources rigoureusement sélectionnées.
Elles proviennent d'éleveurs Suisse, Frangais, Anglais et Irlandais responsables et nos poissons de Méditerranée et Atlantique Nord.

“Nos plats peuvent contenir des allergénes. Merci de nous informer de toute allergie ou intolérance alimentaire avant de passer commande.”



