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CAVE DU BOUCHER

BAR TAPAS & RESTAURANT

LUNDI 15 DECEMBRE / MONDAY, DECEMBER 15
ENTRECOTE PARISIENNE 200GR GRILLEE (sauce Ca/é de Paris, frites)

GRILLED PARISIAN RIB-EYE STEAK 200g (Café¢ de Paris sauce, french frics)

MARDI 16 DECEMBRE / TUESDAY, DECEMBER 16
BAVETTE GRILLEE A L’ECHALOTE (purée de pommes de terre onctucuse)

GRILLED FLANK STEAK (with shallot sauce, crecamy mashed potatocs)

MERCREDI 17 DECEMBRE / WEDNESDAY, DECEMBER 17
FILET DE POULET ROTI (sauce au curry, pommes grenailles)

ROASTED CHICKEN FILLET (with curry sauce, baby potatocs)

JEUDI 18 DECEMBRE / THURSDAY, DECEMBER 18
\ MAGRET DE CANARD (coutis de vin rouge, fiaricots verts persitliade & tomates roties)

\ GRILLED DUCK BREAST (red wine reduction, garlic green beans & roasted tomatoes)

VENDREDI 19 DECEMBRE / FRIDAY, DECEMBER 19

PAVE DE SAUMON GRILLE  (au citron. riz aux petits (égumes)

GRILLED SALMON FILLET (with lime & vegetable rice)

SALADE MELEE / PLAT
MIXED SALAD / MAIN

SALADE MELEE / PLAT / DESSERT

MIXED SALAD / MAIN / DESSERT

Nous avons a coeur de vous proposer des viandes, poissons et volailles issus de sources rigoureusement sélectionnées.
Elles proviennent d'éleveurs Suisse, Frangais, Anglais et Irlandais responsables et nos poissons de Méditerranée et Atlantique Nord.
“Nos plats peuvent contenir des allergénes. Merci de nous informer de toute allergie ou intolérance alimentaire avant de passer commande.”



